
 

 

 

食事制限やアレルギーに関するご要望があれば、スタッフにお知らせください。 

上記日本円での表示価格には、サービス料と消費税が含まれております。 

仕入れ状況により一部内容が変更する場合がございます。 

 
 

ムニュ グルマン 

（予約日より 2 週間前までの事前予約で承ります） 

 
 

 

信州黄金シャモ胸肉の低温ヴァプール りんごのピューレ添え 

 
 
 

鴨のフォアグラのフラン キャラメリゼ仕立て 

 
 
 

夏野菜のムースとコンソメの冷製パリソワール 

 
 

 

信州サーモンのミキュイ 白ワインソース 蓼科高原野菜添え 

 
 
 

季節のグラニテ  

 
 

 

～メインコース～ 

特選国産牛フィレ肉のグリエ ソースペリグー 

（フォアグラの追加 ＋3,600） 

 

または 

 

滋賀県産澤井牧場直送 近江和牛雌のフィレ肉のポワレ 

ボルドー産限定濃厚赤ワインソース（＋6,000） 

 

 

デザート盛り合わせ 

 
 

コーヒー または 紅茶 

 
 
 

40,000 


