
9,000

ム ニ ュ  蓼 科

M e n u T A T E S H I N A

S h in sh u salm o n m ar in ad e  w ith  l e for t  cr eam an d  p i s t o u  sau ce

F i sh  of  th e  d ay

S t e w of  S h in sh u  S ham o ch i ck e n ,  B a squ e  s t y l e

信州サーモンのマリネ  レフォールクリームとピストゥー

本日の鮮 魚 料理

信州黄金シャモのバスク風 煮 込 み  

S t eak  ha ch é  Ros s ini  s t y l e  o f  Tat e sh in a  b e e f   

B r ead

C o ff e e  or  Tea

蓼 科 牛のステークアッシュ  ロッシーニ風

パン

パティシエ特 製デザート

またはコーヒー  紅 茶

P âti s s i e r ’ s  s p e c i al  d e s s e r t

C an ap é s

カナッペ  2 種

~ メイン料理を一品お選びください ~

または

~ P l ea s e  ch o o s e  a  m ain  di sh  ~

or

食 事 制 限 や ア レ ル ギ ー に 関 す る ご 要 望 が ご ざ い ま し た ら 、ス タッフ に お 知 ら せ 下 さ い 。

上 記 料 金 に は 税 金 と サ ー ビ ス 料 が 含 ま れ て い ま す 。

I f  y o u  h a v e  a n y  a l l e r g i e s  o r  f o o d  r e s t i c t i o n s ,  p l e a s e  l e t  o u r  s t a ff  k n o w .

A l l  p r i c e s  a r e  i n  J a p a n e s e  Y e n ,  i n c l u s i v e  o f  s e r v i c e  c h a r g e  a n d  c o n s u m p t i o n  t a x .


