
27,000

M e n u  L'A L P A G E
ム ニ ュ  ラ ル パ ー ジュ

食 事 制 限 や ア レ ル ギ ー に 関 す る ご 要 望 が ご ざ い ま し た ら 、ス タッフ に お 知 ら せ 下 さ い 。

上 記  日 本 円 で の 表 示 価 格 に は 、サ ー ビ ス 料 と 消 費 税 が 含 ま れ て お り ま す 。

I f  y o u  h a v e  a n y  a l l e r g i e s  o r  f o o d  r e s t i c t i o n s ,  p l e a s e  l e t  o u r  s t a ff  k n o w .

A l l  p r i c e s  a r e  i n  J a p a n e s e  Y e n ,  i n c l u s i v e  o f  s e r v i c e  c h a r g e  a n d  c o n s u m p t i o n  t a x .

アミューズ

A muse

or

or

(+3000)

B r ea d
パン

A s s i e t t e  D e s s e r t

パティシエ特 製  アシェットデセール

C o ff e e  o r  Tea

コーヒー  または  紅 茶

P e t i t  fo ur s
小 菓子

M ar in at e d  S h in sh u S alm o n an d C e l e r i a c  Tar t e l e t t e

信州サーモンのマリネと根セロリのタルトレット

H o m e m a d e  S m o k e d  D u ck  B r ea s t  w ith  G r e e n  p e p p e r  an d B al sami c  S au ce  

鴨胸肉の自家 製スモーク  グリーンペッパー風 味のバル サミコソース

L ap in  Te r r in e  w ith  S h in sh u Ap p l e  p ur e e  an d Mu s t ar d  S e e d s

うさぎのテリーヌ  信州りんごのピューレとマスタードシード添え

A ppet izer
前 菜

ple a se  choose a  m a i n dish

R o ck fi sh  P o ê l e  w ith  B ut t e r  S au ce  an d R e d Win e  a cce nt

カサゴのポワレ  ブールブランソースと赤ワインソースのプティポワン

C r eam S t e w of  H o k k ai d o  Veal  an d Wil d  Mu shr o o m

北 海 道 産仔 牛と野生のキノコのクリーム煮

B e e f  F i l e t  s e r v e d  w ith  F o i e  G r a s  M a d e ir a  S au ce  an d Tr uffl e

国 産牛フィレ肉のグリエ  フォアグラ入りマデラソース  トリュフ添え

メイン 料 理 を1品 お 選 びください

or
S l o w R o a s t e d  S h in sh u P o r k  F i l e t  w r ap p e d  in  P an ce t t a  s e r v e d  w ith  H o r s e r a di sh

信州千代 幻豚フィレ肉パンチェッタ巻き  低 温ロースト  西洋わさび添え



32,000

M e n u  G a s t r o n o m i e
ム ニ ュ  ガ ストロ ノミー

食 事 制 限 や ア レ ル ギ ー に 関 す る ご 要 望 が ご ざ い ま し た ら 、ス タッフ に お 知 ら せ 下 さ い 。

上 記  日 本 円 で の 表 示 価 格 に は 、サ ー ビ ス 料 と 消 費 税 が 含 ま れ て お り ま す 。

I f  y o u  h a v e  a n y  a l l e r g i e s  o r  f o o d  r e s t i c t i o n s ,  p l e a s e  l e t  o u r  s t a ff  k n o w .

A l l  p r i c e s  a r e  i n  J a p a n e s e  Y e n ,  i n c l u s i v e  o f  s e r v i c e  c h a r g e  a n d  c o n s u m p t i o n  t a x .

A muse
アミューズ

(+3000)

B r ea d
パン

A s s i e t t e  D e s s e r t
パティシエ特 製  アシェットデセール

C o ff e e  o r  Tea
コーヒー  または  紅 茶

P e t i t  fo ur s
小 菓子

H o m e m a d e  S m o k e d  D u ck  B r ea s t  w ith  G r e e n  P e p p e r  an d B al sami c  S au ce
鴨胸肉の自家 製スモーク  グリーンペッパー風 味のバル サミコソース

B r it t any  L o bs t e r  an d Ve ge t ab l e s  B r un o i s e  w ith  C av i ar
ブルターニュ産オマール 海 老と根 菜 類のブリュノワーズ  キャビア添え

A ppet izer
前 菜

C r eam S o up  of  F e r m e nt e d  Mu shr o o m s
発 酵 マッシュルームの濃 厚クリームソース

Soup
スープ

F i sh  of  th e  D ay
本日入荷のお魚 料理  シェフスタイル

Fish dishes
魚 料 理

B œ uf  B o ur g uig n o n
国 産牛バラ肉のブルゴーニュ風 赤ワイン煮 込 み

B e e f  F i l e t  s e r v e d  w ith  F o i e  G r a s  M a d e ir a  S au ce  an d Tr uffl e
国 産牛フィレ肉のグリエ  フォアグラ入りマデラソース  トリュフ添え

R o a s t e d  E z o  D e e r  w ith  Wil d  Mu shr o o m s  s e r v e d  w ith  L ingo nb e r r y  S au ce  f r o m Yat s ugat ak e
蝦 夷 鹿 背肉のロースト  野生のキノコ添え  八ヶ岳こけもものソース

ple a se  choose a  m a i n dish

or

or

or

R o a s t e d  S uff o lk  L amb w ith  R o s e m ar y  s e r v e d  w ith  L amb J u s  an d To m at o  C o n fi t
北 海 道 産 サフォークラム  背肉のグリエ  ローズマリー風 味  ラムのジュとトマトコンフィ

メイン 料 理 を1品 お 選 びください



40,000

ご 利 用 日 より 2 週 間 前 ま で の 事 前 予 約 で 承 りま す 。

R e q u i r e s  a  2 - w e e k - a d v a n c e  r e s e r v a t i o n .

ム ニ ュ  グ ル マ ン

M e n u  G o u r m a n d

食 事 制 限 や ア レ ル ギ ー に 関 す る ご 要 望 が ご ざ い ま し た ら 、ス タッフ に お 知 ら せ 下 さ い 。

上 記  日 本 円 で の 表 示 価 格 に は 、サ ー ビ ス 料 と 消 費 税 が 含 ま れ て お り ま す 。

I f  y o u  h a v e  a n y  a l l e r g i e s  o r  f o o d  r e s t i c t i o n s ,  p l e a s e  l e t  o u r  s t a ff  k n o w .

A l l  p r i c e s  a r e  i n  J a p a n e s e  Y e n ,  i n c l u s i v e  o f  s e r v i c e  c h a r g e  a n d  c o n s u m p t i o n  t a x .

A muse
アミューズ

B r ea d
パン

A s s i e t t e  D e s s e r t
パティシエ特 製  アシェットデセール

C o ff e e  o r  Tea
コーヒー  または  紅 茶

P e t i t  fo ur s
小 菓子

H o m e m a d e  S m o k e d  D u ck  B r ea s t  w ith  G r e e n  P e p p e r  an d B al sami c  S au ce
鴨胸肉の自家 製スモーク  グリーンペッパー風 味のバル サミコソース

War m L ango u s t in e  S al a d w ith  N o ily  P r at  S au ce  C r u s t a cean J u s  an d C av i ar
ニュージーランド産  温 かいラングスティーヌのサラダ仕 立て  ノイリー酒ソースとクリュスタッセのジュ  キャビア添え

A ppet izer
前 菜

F o i e  G r a s  R av i o li  in  D o ub l e  C o n s o mm é
フォアグラ入りラビオリのダブルコンソメ

Soup
スープ

Me uni è r e  o f  Mo nk fi sh  in  Vin  Jaun e  F l av o r  s e r v e d  w ith  G r il l e d  P r o v e n ç al  Ve ge t ab l e s
アンコウのムニエル  ヴァン・ジョーヌ風 味  南仏 野 菜のグリエ 添え

Fish dishes
 魚 料 理

Se a sona l gr a ni t é
季 節 の グラニテ

O mi B e e f  F i l e t  an d F o i e  G r a s  w ith  P é r ige ux  S au ce

近 江牛 雌フィレ肉とフォアグラのソテー  ペリグーソース

Hay - B ak e d  R o a s t e d  S uff o lk  L amb w ith  C hamp ig n o n C r eam an d T h y m e S au ce

北 海 道 産 サフォークラムの干しわら包み焼き  シャンピニオンクリームとタイムのソース

ple a se  choose a  m a i n dish
メイン 料 理 を1品 お 選 びください

or

フランス産  仔鳩を胸肉はロースト  腿 肉はコンフィの２種 類の調 理 方 法で  ソースサルミ

or

〈 こちら の 料 理 は ２ 名 様 か ら 承 って お りま す 〉
  T h i s  d i s h  i s  a v a i l a b l e  f o r  a  m i n i m u m  o f  t w o  g u e s t s .  

F r e n ch  P ige o n  p r e p ar e d  Tw o  Ways ,  R o a s t e d  B r ea s t  an d C o n fi t  L e g ,  s e r v e d  w ith  S almi  S au ce


