
ム ニ ュ  ノエ ル

M e n u  d e  N o ë l

食 事 制 限 や ア レ ル ギ ー に 関 す る ご 要 望 が ご ざ い ま し た ら 、ス タッフ に お 知 ら せ 下 さ い 。
I f  y o u  h a v e  a n y  a l l e r g i e s  o r  f o o d  r e s t i c t i o n s ,  p l e a s e  l e t  o u r  s t a ff  k n o w .

A muse
アミューズ

B r ea d
パン

C h e f  P ât i s s i e r ’ s  a s s i e t t e  d e s s e r t ,  C hr i s t m a s  E dit i o n
パティシエ特 製  アシェットデセール  X m a s 仕 立て

C o ff e e  o r  Tea
コーヒー  または  紅 茶

P e t i t  fo ur s
小 菓子

Am u s e - b o u ch e  o f  th e  d ay
本日のアミューズブーシュ

B r it t any  L o bs t e r  an d r o o t  v e ge t ab l e s  b r un o i s e  w ith  c av i ar ,  C hr i s t m a s  s t y l e
ブルターニュ産  オマール 海 老と根 菜 類のブリュノワーズ 、キャビア添え  X m a s 仕 立て

A ppet izer
前 菜

F o i e  G r a s  r av i o l i  in  d o ub l e  co n s o mm é
フォアグラ入りラビオリのダブルコンソメ

Soup
スープ

Me uni è r e  o f  m o nk fi sh  w ith  v in  jaun e  fl av o ur
アンコウのムニエル  ヴァン・ジョーヌ風 味

Fish dish
 魚 料 理

Se a sona l gr a ni t é
季 節 の グ ラニテ

B e e f  p o ê l e  w ith  r e d  w in e  sau ce

国 産牛フィレ肉のポワレ  赤ワインソース

m a i n dish
 肉 料 理


